EN BEAUJOLAIS
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DOMAINE JULES DESJOURNEYS

LE PRINCE DE LA GOURMANDISE

Voici unvigneron d’'une grande dimension : nous saluons l'entrée au sein du Guide Vert
de Fabien Duperray, qui nous a présenté des 2014 de haut niveau. Chacune de ses cuvées
parcellaires dévoile une palette aromatigue et un style de bouche propres, uniques. Le tra-
vailde titan effectué & lavigne, suivi d'une vinification soignée, mais pasinterventionniste,
livre des vins qui se distinguent par leur sincérité.

Ainsi, léquilibre et la sapidité du millésime 2014 se trouvent ici magnifiés par des
matieres étoffées en bouche, sans étre trop extraites : mention spéciale pour le fleurie
Chapelle des Bois, qui nous régale par sa gourmandise et sa chair pulpeuse. Une bouteille
plus accessible et plus avenante que le fleurie Les Moriers ; cette cuvée sublime impose
une bouche plus cossue, tout en gardant la gourmandise qui définit, mieux que tout autre
terme, les vins du Beaujolais.

Autre cuvée magnifigue, le morgon nous enchante par sonjolijus profond. Au sommet
de la gamme, ne manguez pas d'encaver le magnifique moulin-a-vent, issu du terroir de
Chassignol. Nous palpitons encore au souvenir de sa dégustation:; voici unvin plein, concen-
tréenfinesse, ala trame veloutée et longiligne ¢ la fois. 0.P.
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Que de chemin parcouru par Fabien Duperray en
dix ans, depuis son premier fleurie réalisé en
2007 ! Lhomme est un perfectionniste, un pas-
sionné désireux de mettre en valeur les grands
terroirs et les grands vins du Beaujolais. Cette
noble cause a été défendue en plusieurs éta-
pes. La premiére fut la recherche et 'acquisition
de trés beaux terrairs de vieilles vignes sur des
crus majeurs. La dimension des vins produits
aujourd’hui est le resultat d'un travail de titan &
la vigne, oli rien n'est laissé au hasard. Aucune
chimie, travail et labourage des sols au treuil, &
la pioche. Les vins ont bien évolué dans leur
style. lls présentent des matieres superbes sans
aucune sensation d'extraction ni de lourdeur.
Nous constatons aussi 'évolution, depuis 2010,
de la qualité des élevages et de la maniére dont
ils sont intégrés. Tous ces louanges sont large-
ment méritées et nous attribuons une étoile
justifige.

Les vins : la cave se révele d'un excellent niveau
pour 2014. Nous saluons la qualite et la densité
des jus sur ce millésime trés classigue. Quand
nous trouvons la mache, la profondeur, tout
en restant dans un registre tres digeste et appé-
tant, ce n'est gue du bonheur. Le morgon
demande de 'oxygene pour devoiler son fruit,
mais vous apprécierez son volume. La Chapelle
des Bois se dévoile avec un fruit juteux et un
boisé poudré. La matiere est pleine de charme,
voluptueuse, avec des tanins bien enrobés. Le
fleurie Les Moriers est encore un jeunot dans
ses ardmes et ses saveurs, mais suscite un
plaisir certain tant sa lecture de bouche est
séduisante. Sur Le Jugement Dernier, fem-
preinte de I'tlevage s'avére plus présente pour
le moment. La bouche est moins en place, mais
le fond demeure sérieux.

@ Chénas Le Jugement

Dernier 2014 36€ 18
== Fleurie Chapelle des Bois 2014 50€ 17
@ Morgon 2014 36€ 155
m>= Fleurie Les Moriers 2014 50€ 18
Le coup de @

®= Moulin-a-vVent Chassignol 2014  70€ 18,5

Nous vous conseillons de I'aérer avant dégus-
tation. Le fruit est juste, I'élevage soigné : un
vin charmant, plein, sans austérité. Sa bouche
de grande classe affiche un bon volume et



