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Le vin passion

CHEMIS SAERCHT
direcelr de la rédkclion

« EN 2018, IL RESTE POSSIBLE
DE REUSSIR EN SUIVANT

SES CONVICTIONS. ET CELA
NOUS FAIT UN BIEN FOU. »

Offrez-woas be mellew
tha win sur tablesto.
e
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ans [univers du vin, lz passion des hommes est un moteur indpa

lable. En 2018, dans un contexte agricole morose, il reste possible

de réussir en remversant des montagnes, cn sEivant ses convic-
Livns, sans céder & la productivité 3 tout orin ni 3 k Gcilité. Bt ocla nous fit
un hien four,

A cet égard, aller voir Fabien Duperray 4 La Chapelle de-Guinchay, aux
comfing di Miconnais o du Beanjolais, est revigorant. Un fin conmaisseur et
suolide Gaulois que cet hormme-13. Ses débuts, il les 1 efcluds aux chtés de
Marcel Lapierre, [amew précursenr des vins naturcls. Avec le mdicon verzé
qu'il produit en assaciation avec Christophe Thibert, le robuste Duperray se
transhorme ¢n artisan anx doigts de [fe, 1 révolutionne l'idée que Fom se fait
du micon blanc. Chuel vin délicieux ! Ii, rien dpulent o de valgaire, toul
e8 dans la Ime poarmandise. « Cr nest pas wne blande A forte poitrine | »,
samuse notre Gaulois sans se soucier de choquer en faisant tourner son
verre, Quel charme ! Aprés Lapierre, Jean-Marie Guifens lui o beaucoup
appris : allier le savoir ef la technigue, arréter de subir le millésime JHOOIT Dser
be transcender. Faite Ic vin du XX siécle, pas do XI%" Sur les lerroirs de
Loché et de Sainl Vérun que Fon snobait encere hier, Duperray produit des
quilles de folie. Bt fon soet de chez Ini ragaillardi : voili un homme qui
roenpt avec [ Lradition sans rien céder au maguillage marketing, réusissant
un vin splendide sur un terroir sans lettre de nohblesse.

Méme éan contayicns en Champagne, lorsquin rencontre un Frangois
Roland- Billecart. Ce millésime 1947 a repris la maison familzle Billecart-
Salmon, alors modeste, il v a déja mente ans. Ay moment de passer le retais
3 sum cousin issu de germain Mathiew, scptitme génération de Billecars, il
peut s targuer davedr hissé |2 maison dans le Top 7 des phus grands cham
pagnes. Cet homme aimable et posé asséne ses conviclions avec une anto-
rité de sphiny : « Cindustrialisation ext Ly plaie de la viticullure, over son
cortége de chimie ef de productivisme forcené ». Enherbement des rangs,
lirnitalion des intrants, vicillissement du vignoble, imitation de la produc
Hon cntre 0000 2t 12000 kiles par hectare : cest bien lobsession dela qoa-
lité qui a guidé Frangods Roland-Rillecart, Autour de hoi, beaucoup de
Champenois ont changé de dimension ces dernidres années en suivant les
memes preceptes, tels Agraparl, Moncuit, Larmandier-Bernier ou Eyly-
Chuzriet, et cest répouissant.

Le cas dela vallée de a Loire, devenue ke crenset d'un modéle bio arlisanal
sbauisant, e Lol auss fortiflant. La-bas, |e fibds cours des vine a fait fondre
| prix des terres viticoles. Tes Lipériens ont pourtant tiré un atoul de ce han-
dicap. aftirant des cenlaines de jeunes peu argentés mais authentiquement
passionnes. Encouragés par les apolres angeving de la biodynamive MNicolas
Joy et Mark Anpeli, favorisés par un climal [rais qui limite les risques de
maladies dorigine microlsenne (et qui de ce fait favorise les expériences de
type vins nalure], ils ont osé prendre des risques. Lt 4l est plus facile de en-
ter sa chance avec des raising vendus 1,50 eur le kilo quavec des raising &
& eurng, ils Tonl fait avec constance ef vaillanoe !

Et aujoard’hui, les vins de Jérome Bretaudeau, dans b Muscader, au
donine de Bellevue, ceux de Richard Leroy ou de Stéphane Bernaudean,
un disciple de Mark Anpeli, en Anjou, nows épatent oL démontrent que len
gagement el lenthousiasme paient, On les remercic ! #
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